Valentynské menu

14. Gnora 2016
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Amuse bouche

Piredkrm

Cuketove rolky s ricottou a husimi jatry Foie Gras
podavané s hruskovym pyré a zeleninovym chipsem

Amuse bouche
Polévka
KaStanovy krém s #ibky a sezamovym olejem
Hlavni chod

Marinované jehré¢i kotletky
podavané na ragu z hlivy G$¢né s pyré Zervenéi'epy a domacim glazé

Syr
Bataty s cizrnovym pyré a kozim syrem
Dezert

Bananovy dortik s‘okoladovym korpusem
podavany s domacim semifreddem Mars

499,-K¢

VaSs stil si mizzete rezervovat na tafisle 499 620 904



